
All main courses include bread and a salad from our buffet. 

 

Starters  
Lightly roasted vegetables with ‘May’ cheese, rocket and  

a mustard vinaigrette 7,- 

Smoked salmon with spinach-sesame salad and soy dressing 7,50 

Classic beef carpaccio, parmesan and pine nuts 7,- 

 

Soups  
‘de Jaren’ tomato soup, basil, crème fraîche 4,75 

Thom kha kai, chicken, coconut, coriander, chilli pepper 5,50 

Clear fennel-lemon soup, crouton with tomato butter 5,50 

 

Salad bar 
Your own choice from the salad buffet  12,- 

 

Vegetarian 
‘de Jaren’ lasagne, aubergine, courgette, cheese, tomato 14,- 

Spanish tortilla with cauliflower, manchego with paprika aioli 14,- 

Giant ravioli with pea-fontina filling, cream sauce and spring onions 17,- 

 

 

Fish 
Grilled salmon, potato galette, green asparagus with  

hollandaise sauce 18,50 

Fried wolf fish with tomato-courgette gratin, saffron sauce,  

fried couscous and black olives 19,50 

Fried mackerel with jacket cumin potatoes, mint yoghurt and  

roasted pepper salsa 16,50 

Tagliatelle ’fruits de mer’ 14,50 

 

Meat 
Grilled ‘Waterlant’s Weelde’ entrecote steak with ratatouille  

and Hasselback potatoes 19,50 

Fried free range chicken breast with poached spring vegetables  

and horseradish cream 18,50 

Braised leg of lamb with potato and turnip mash, gremolata  

and lamb gravy 19,- 

Polpettine, spaghetti, veal meat balls, tomato sauce 14,- 

 

Desserts 
Lemon tart, strawberries, whipped cream 6,50 

Crèpe with fresh mango compote and orange ice cream 5,- 

Brownie with crème fraîche, and red fruit 5,50 

Tiramisu of mascarpone, sponge fingers, amaretto 5,50 

Scoop of ice-cream, chocolate or vanilla 1,50 

Bonbons ( per 3 ) 2,50 

Tous les plats principaux sont servis avec du pain et de la salade du buffet. 

 

Entrées  
Légumes grillés au fromage frais et roquette à la vinaigrette  

à la moutarde 7,- 

Saumon fumé et salade aux épinards et sésame à la vinaigrette au soja 7,50 

Carpaccio de bœuf classique, parmesan et pignons 7,- 

 

Potages  
Potage aux tomates ‘de Jaren’, basilic, crème fraîche 4,75 

Thom kha kai, poulet, coco, coriandre et piment 5,50 

Bouillon clair de fenouil et citron aux croûtons au beurre de tomate 5,50 

 

Buffet de salades 
Votre propre choix du buffet aux salades 12,- 

 

Végétarien 
‘de Jaren’ lasagne, aubergine, courgette, fromage et tomate 14,- 

Tortilla espagnole de chou-fleur et manchego à l’aïoli au poivron 14,- 

Ravioli géants aux petits pois et fontina, sauce à la crème et ciboule 17,- 

 

 

Poisson 
Saumon grillé et galette de pommes de terre, asperges vertes et  

sauce hollandaise 18,50 

Loup de mer et gratin de tomates et courgettes, sauce au safran,  

semoule et olives noires 19,50 

Maquereau et pommes de terre soufflées au cumin, yaourt à la menthe 

et sauce au poivron grillé 16,50 

Tagliatelle aux fruits de mer 14,50 

 

Viande 
Entrecôte grillée ‘Waterlant’s Weelde’ avec ratatouille et  

pommes de terre Hasselback 19,50 

Poitrine de poulet fermier aux légumes de printemps pochés et  

crème au raifort 18,50 

Gigot d’agneau à l’étuvée à la purée de pousses de navettes,  

gremolata et jus de cuisson 19,- 

Polpettine, spaghetti, boulettes de veau, sauce tomate 14,- 

 

Desserts 
Tarte au citron, fraises, chantilly 6,50 

Crêpe à la compote de mangue fraîche et glace à l’orange 5,- 

Brownie, crème fraîche et fruits de bois 5,50 

Tiramisu, mascarpone, biscuits à la cuiller, Amaretto 5,50 

Boule de glace, chocolat ou vanille 1,50 

Bonbons au chocolat ( par 3 ) 2,50



Alle Hauptgerichte sind inklusiv einem Salat vom Büfett und Brot. 

 

Vorspeisen  
Leicht geröstetes Gemüse mit Maikäse, Rucola und Senf-Vinaigrette 7,- 

Geräucherter Lachs mit Spinat-Sesamsalat und Sojadressing 7,50 

Klassisches Carpaccio aus Rindfleisch, Parmesankäse, Pinienkerne 7,- 

 

 

Suppen  
Tomatensuppe ‘de Jaren’, frisches Basilikum, Crème fraîche 4,75 

Thom Kha Kai, Huhn, Kokos, Koriander, Peperoni 5,50 

Klare Fenchel-Zitronensuppe, Croutons mit Tomatenbutter 5,50 

 

Salatbüffet 
Nach eigener Wahl aus unserem täglich frischen Büfett 12,- 

 

Vegetarisches 
Lasagne ‘de Jaren’, mit Aubergine, Zucchini, Käse, Tomate 14,- 

Spanische Tortilla aus Blumenkohl und Manchego mit Paprika-Aioli 14,- 

Riesen-Ravioli mit einer Füllung aus Fontina und grünen Erbsen,  

Sahnesoße und Frühlingszwiebeln 17,- 

 

Fisch 
Gegrillter Lachs mit Kartoffelfladen, grünem Spargel  

und Sauce Hollandaise 18,50 

Gebratener Seewolf mit Tomaten-Zucchinigratin, Safransoße,  

gebratenem Couscous und schwarzen Oliven 19,50 

Gebratene Makrele mit Folien-Kümmelkartoffeln, Minzjoghurt  

und gerösteter Paprikasalsa 16,50 

Tagliatelle ’fruits de mer’ 14,50 

 

Fleisch 
Gegrillte Entrecote‚ Waterlants Weelde’ mit Ratatouille und  

Hasselback-Kartoffeln 19,50 

Gebratene Freiland-Hühnerbrust mit pochiertem Frühlingsgemüse  

und Sahnemeerrettich 18,50 

Geschmorte Lammkeule mit Stielmus-Eintopf, Gremolata und  

Lammsoße 19,- 

Polpettine, Spaghetti, Kalbshackfleischbällchen und Tomatensoße 14,- 

 

Desserts 
Zitronenkuchen, Erdbeeren, Sahne 6,50 

Kleine Pfannkuchen mit frischem Mangokompott und Orangeneis 5,- 

Brownie, Crème fraîche, frische Waldfrüchte 5,50 

Tiramisu aus Mascarpone, Löffelbiskuits und Amaretto 5,50 

Eiskugel, Schokolade oder Vanille 1,50 

Pralinen ( 3 St. ) 2,50 

Todos los platos principales incluyen pan y ensalada de nuestro buffet. 

 

Entremeses  
Verduras ligeramente asadas a la parrilla con queso fresco,   

rucola y vinagreta de mostaza 7,- 

Salmón ahumado con ensalada de sésamo y espinacas y aliño de soja 7,50 

Carpaccio clásico de ternera, queso parmesano y piñones  7,- 

 

Sopas  
Sopa de tomate ‘de Jaren’, albahaca fresca, crema de leche fresca 4,75 

Thom kha kai, pollo, coco, cilantro, guindillas  5,50 

Sopa clara de limón e hinojo, crotones con mantequilla de tomate 5,50 

 

Buffet de ensaladas 
Combine su propia ensalada en nuestro bufet del día 12,- 

 

Vegetariano 
Lasaña ‘de Jaren’, berenjena, calabacín, queso, tomate  14,- 

Tortilla a la española de coliflor, manchego con alioli de pimientos 14,- 

Raviolis gigantes con relleno de guisantes y queso fontina con 

salsa de crema y cebolletas 17,- 

 

Pescado 
Salmón a la plancha, galleta de papas, espárragos verdes  

y salsa holandesa 18,50 

Lubina frita con gratin de calabacines y tomates, salsa de azafrán, 

cuscús frito y aceitunas negras 19,50 

Caballa frita, patatas asadas al comino, yogur de menta y  

salsa de pimientos asados 16,50 

Tagliatelle con frutos de mar  14,50 

 

Carne 
Entrecot a la parrilla ‘Waterlant’s Weelde’ con ratatouille y  

patatas Hasselback 19,50 

Pechuga de pollo frita (de crianza extensiva) con verduras primaverales 

escalfadas y crema de rábano blanco 18,50 

Pierna de cordero estofada con puré con nabiza, gremolata y  

jugo de cordero 19,- 
Polpettine, espaguetis, albóndigas de ternera, salsa de tomate  14,- 

 

Postres 
Tarta al limón, fresones, nata 6,50 

Crêpe con compota de mango fresco y helado de naranja 5,- 

Brownie, crema de leche fresca, frutos del bosque frescos  5,50 

Tiramisú, mascarpone, bizcochos, amaretto  5,50 

Bola de helado, chocolate o vainilla 1,50 

Bombones ( 3 uds. ) 2,50 


